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AREA KITCHEN e

UNALTRO FORNG

CI VEDIAMO A CENA LA CUCINA E

Tra sperimentazioni ardite TUTTA VERDE

didesignerinvena dirinnovamento,

inediti concept ecologici, §hmo, per il momento, neﬂ’a{nbito del concept. Ma
il progetto Ekokook by Faltazi (www.ekokook.com),

applicazioni giaavvenuteenuove incuriosisce per piti aspetti. Per il design molto cool,

idee pertrasformarneiconnotatie innanzitutto. Ma anche per le soluzioni, e la filosofia,
sradicare usanze troppo consolidate, adottate. Che si fonda su quattro principi: “gestione
eccocomelacucina puntadritta dei rifiuti, cucina sana, meno consumi e conservazione

dei cibi intelligente”. Privilegiando i cibi freschi a quelli
conservati a lungo, senza troppi packaging da smaltire
e con un sistema per trattare e stoccare i rifiuti,
organici, solidi e liquidi, grazie a tre diversi dispositivi.
Due volumi, uno superiore e uno inferiore. Il primo

da utilizzare per posare barattoli e vasetti ma anche
per coltivare le piante aromatiche. Il secondo per
conservare pentole e alimenti, per lo smaltimento della
spazzatura, per il forno a vapore, per il riutilizzo delle

o acque reflue che consente di salvare 15 litri al giorno,
ovvero il carico di una lavastoviglie. Pii essenziale
nell'estetica “Flow Kitchen” di Studio Gorm, ma i
principi sono analoghi. «Una cucina vivente» cosi viene
descritta, dove natura e tecnologia sono integrate. Il
concetto del flusso, evidentemente & centrale, secondo
un principio per cui tutto & una possibile risorsa da
riutilizzare. Dallo scolapiatti Pacqua cola sulle piante, i
rifiuti organici finiscono nel bidone del compost, che si
tradurra in materiale con cui fertilizzare le piante. E il
cerchio si chiude.
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Sperimentare pud significare molte cose. Valorizzare

le diverse componenti, ad esempio, rendendole
protagoniste. “Colo” & un concept di Wachshaus che

fa della lavastoviglie una regina. Mettendola bene in
evidenza e fondendola con il lavabo: basta con quello
sciacquare piatti e biechieri sotto I'acqua corrente per
poi abbassarsi e ordinarli nel macchinario. Con “Colo” &
sufficiente metterli in ordine nell'apposita sezione dentro
il lavandino, abbassare il coperchio, e il gioco & fatto.
Un'altra possibilith e dividere la cucina in parti, ognuna
con una propria identit3. K I'esempio di “One Pallet
Kitchen”, progetto del duo Steie Van Vugt & Frank
Winnubst in cui tutti i componenti, fatti di resina e
segatura, sono pezzi distinti facilmente impilabili in un
singolo pallet. «Una cucina flessibile per un flessibile
stile di vita futurow, I'hanno definita gli autori. Che
parlando di questo progetto mescolano felicemente
creativita e fornelli: «nel design abbiamo una

filosofia hands-on, e cucinare & un po’ lo stesso. Ogni
ingrediente ha il suo effetto sul risultato e preparare

il eibo, come il design, genera dialogo. Del restola
cucina & sempre il luogo pit affollato, durante i party
casalinghi. E gia questo dice moltoy.
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